
 

D E  P E L I K A A N
C A F É  R E S T A U R A N T

Oma Bobs bitterballen 
Kalfsvlees bitterballen, 8 stuks 8,00
Vegetarische bitterballen, 8 stuks 9,50

Vlammetjes 7,50
8 stuks

Kaasstengels 7,50
van oude kaas, 8 stuks

Mini frikandelletjes 6,50
8 stuks

Mini loempia’s 6,00
Vegetarische loempia’s, 8 stuks

Tempura garnalen 8,50
6 stuks

Gemengd bittergarnituur 7,50
Gemengd garnituur, 8 stuks

Plateau du Chef                  p.p. 18,50
Een overheerlijke creatie van onze dagverse  
ingrediënten uit de keuken van restaurant  
De Pelikaan. Te bestellen vanaf 2 personen.

BORRELKAART

MENU

BROODJES
Keuze uit meergranenbol of witte baguette.

Gerookte zalm 11,50
Lang gesneden gerookte noorse zalm, 
avocado, rode ui, kappertjes en truffelmayonaise.

Carpaccio 10,50
Dun gesneden ossenhaas, pijnboompitjes,  
parmezaanse kaas en basilicum mayonaise.

Twee Oma Bobs croquetten 
Overheerlijke kalfsvlees ragout croquetten   9,50
Vegetarische groente croquetten                  10,50

Bali 13,50
Gewokte ossenhaaspuntjes met  
champignons, ui, knoflook en sambal.

De Pelikaan Burger  14,50
Black Angus burger van 100% rundvlees,  
met ui, spek, Cheddar, knoflooksaus en  
cajun frites. Ook als veggie burger verkrijgbaar.

Club sandwich 12,50
Drie krokante toast met ei, spek, ham,  
salade en mayonaise.

Club sandwich zalm 14,50
Drie krokante toast met ei, avocado,  
gerookte zalm, salade en cocktailsaus.
         

Kip Teriyaki 13,50
Gewokte kippendijen, cashewnoten,  
knoflook, bosui en sesamzaadjes.
         

Diverse uitsmijters           vanaf  9,50
Keuze uit ham-kaas of spek.

LUNCH

Onze lunchgerechten zijn te bestellen  
van 12:00 tot 16:00 uur



VOORGERECHTEN

Samen genieten van voorgerechten,  
we serveren ze voor u op een gezellige plank.

Stokbrood  5,50
Warme baguette met zelfgemaakte kruidenboter.

Shabu Shabu 14,00
Dichtgeschroeide ossenhaas rolletjes gevuld  
met taugé, verse knoflook, tuinkers en een  
teriyakisaus.

Carpaccio 12,50
Dun gesneden ossenhaas met gemengde  
salade, pijnboompitjes, spekjes, parmezaanse 
kaas en basilicum- of truffelmayonaise.

Franse uiensoep  8,50
De alom welbekende uiensoep volgens 
traditioneel recept, gegratineerd met  
overjarige XO kaas uit de oven.

Tonijn Tartaar 14,50
Met de hand gehakte tartaar van verse 
tonijn met stukjes avocado, rode ui, sesam,  
Kikkoman sojasaus en een gamba tempura.

Gamba’s 15,50
Vijf gamba’s gebakken in groene kruiden,  
ketjap en knoflook.

Escargots 13,50
Een dozijn slakken in bruisende slakkenboter,  
gegratineerd met ui, tomaat en kaas.

Plateau de Chef                   p.p. 18,50
Een overheerlijke creatie van onze dagverse  
ingrediënten uit de keuken van restaurant  
De Pelikaan, te bestellen vanaf 2 personen. 

VEGA GERECHTEN

Pasta de Luxe 18,50
Verse truffel tagliatelle met paddenstoelen,  
ui, Parmezaanse kaas en truffelsaus.

Vega Burger 16,50
Overheerlijke burger met tomaat, sla,  
rode ui, komkommer en knoflooksaus.

KINDERMENU

Franse frites met appelmoes  10,50 
en een snack naar keuze: (kipnugget,  
frikandel, kroket, kaasstengel) en een schatkistje. 

DESSERTS

Apfelstrudel 10,75
Zelfgemaakte strudel gevuld met appel,  
rozijnen, walnoten, kaneel met vanillesaus  
en slagroom.

Champagne dessert   9,50
Overheerlijk taartje van champagne  
roomijs en witte chocolade.

Mandarijn verrassing 11,75
Een aangename verrassing van mandarijn 
parfait, mandarijn bavarois en een glaasje 
mandarinello.

Dame Blanche   6,75
Drie bollen vanille-ijs met een warme 
melk chocoladesaus en slagroom. 

Espresso martini 10,50
Koude espresso geshaket met Kahlua
en wodka.

Grand dessert                    p.p. 13,50
Een verrassingsdessert van diverse nagerechten
te bestellen vanaf 2 personen.

HOOFDGERECHTEN

   
 

Saté 18,00
Drie krokant gebakken en gekruide spiesen  
van malse kippendijen, met frisse salade,  
overheerlijke aardappelsalade en kroepoek.

Sweet & Spice ribs 500gr. 24,50
Onze overheerlijke van het bot vallend  
spareribvlees met koude knoflooksaus.

Tournedos 200gr. 29,50
Malse biefstuk van ossenhaas met verse  
groenten en een saus naar keuze (peper-,  
bali-, bearnaise-, of champignonroomsaus).

Heilbot  26,50  
In de roomboter aangebakken filet,  
gegratineerd onder een dakje van tomaat,  
knoflook en kaas met een  groene mosterdsaus.

Zeetong  Dagprijs 
Verse noordzeetong

Zwaard van De Pelikaan    p.p. 27,50
Een zwaard met malse gegrilde biefstuk  
van ossenhaas, verse gegrilde groente  
en twee koude sauzen. Te bestellen  
vanaf 2 personen.

KLASSIEKERS

Chateau Briand                  p.p. 31,50
Mooiste stukje van de ossenhaas met  
een garnituurvan champignons, ui en  
spek met bearnaisesaus. Te bestellen  
vanaf 2 personen.

Classic Liver  23,00
Op traditionele wijze, in de roomboter  
gebraden kalfslever met een garnituur  
van spek, champignons en uien.

Mocht u dieet of allergeen wensen hebben,  
laat het ons weten.

Onze hoofdgerechten zijn de gehele dag  
(behalve tussen 16:00 en 17:30 uur) te bestellen.

Onze voorgerechten zijn de gehele dag  
(behalve tussen 16:00 en 17:30 uur) 

te bestellen.

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met frites.  
Supplement: Frisse gemengde salade € 4,50.


